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GB 1354-2009 
 

บทนํา 
 

ตามมาตรฐานฉบับนี้ ขาวเมล็ดเหลือง แรธาตุ สี และกลิ่นในตารางท่ี 1 และ 2 ของบทท่ี 5 เปนตัวชี้วัดเชิง

บังคับ  เง่ือนไขในขอ 5.3.3 7.5 บทท่ี 8 และบทท่ี 9 เปนเง่ือนไขเชิงบังคับ  สวนท่ีเหลือเปนเง่ือนไขเชิงแนะนํา 

มาตรฐานฉบับนี้เปนการปรับปรุงมาตรฐาน GB 1354-1986 <ขาว>  ซ่ึงจะถูกทดแทนตั้งแตวันท่ี

มาตรฐานฉบับนี้มัผลบังคับใช 

การปรับปรุงครั้งนี้ใชมาตรฐานฉบับเดิมเปนพ้ืนฐาน ไดอางอิงมาตรฐานของ International 

Standardization Organization ISO 7301 : 2002 Rice - Specification และ มาตรฐานของ The Codex 

Alimentarius Commission CODEX STAN 198-1995 Codex Standard for Rice 

ความแตกตางท่ีสําคัญระหวางมาตรฐานฉบับนี้กับมาตรฐาน GB 1354-1986 ไดแก 

- เปลี่ยนจาก "การบังคับท้ังฉบับ" เปน "การบังคับเปนรายขอ" 

- กําหนดขอบเขตการบังคับใชมาตรฐานฉบับนี้อยางชัดเจน 

- จําแนกขาวออกเปน 2 ประเภท ไดแก ขาวคุณภาพสูง และ ขาว 

- เพ่ิมคําศัพทเทคนิคและคํานิยามของขาวเมล็ดทองไข 

- ปรับปรุงคํานิยามของขาวหักและระดับการสีของขาว 

- เพ่ิมตัวชี้วัดคุณภาพเชิงแนะนํา 

- เพ่ิมขอกําหนดเก่ียวกับขอความท่ีระบุบนฉลากสินคาและฉลากสินคา 

- เพ่ิมหลักเกณฑการวินิจฉัย 

มาตรฐานฉบับนี้เสนอโดยสํานักงานธัญพืชแหงชาติ (State Administration of Grain : SAG) 

มาตรฐานฉบับนี้มี National grain and oil Standardization Technical Committee เปนแกนกลาง 

(Focal Point) 

หนวยงานรับผิดชอบการยกรางมาตรฐานฉบับนี้ : Standard and Quality Center of SAG, Wuhan 

Scientific Research & Design institute of COFCO, Hunan Jinjian Rice Industry Co., Ltd, Grain and 

Oil Food Quality Monitoring Station of Hubei Province 

ผูยกรางมาตรฐานฉบับนี้ : Duzheng, Tang Ruiming, Xie Jian, Long Lingli, Li Meiqin, Li Yue, Lu 

Qisong, Li Qisheng, Yu Dunnian, Xiong Ning, Yang Hong, Chen Debing 

มาตรฐานฉบับนี้ใชทดแทนมาตรฐานในอดีตตามลําดับท่ีออกประกาศ ดังนี้ 

- GB 1354 - 1978, GB 1354 - 1986 

 

๒ 



GB 1354-2009 

มาตรฐานสินคาขาว 
 

๑. ขอบเขต 

มาตรฐานฉบับนี้กําหนดคําศัพททางเทคนิคและคํานิยาม การจําแนกประเภท มาตรฐานคุณภาพ วิธีการ

ตรวจสอบ และหลักเกณฑในการตรวจสอบสินคาขาว รวมท้ังขอกําหนดดานบรรจุภัณฑ ฉลากสินคา การจัดเก็บ

และการขนสงสินคาขาว มาตรฐานฉบับนี้บังคับใชกับสินคาขาวเพ่ือการบริโภคท่ีแปรรูปมาจากขาวเปลือก ขาว

กลองและขาวก่ึงแปรรูป แตไมบังคับใชกับขาวชนิดพิเศษ ขาวท่ีมีวัตถุประสงคการใชเปนการเฉพาะ ขาวพันธุ

พิเศษ และขาวท่ีมีสวนผสมของสารปรุงแตง 

๒. เอกสารอางอิงท่ีนํามาใชกําหนดมาตรฐาน 

ขอกําหนดในเอกสารตอไปนี้ถูกนํามาใชเปนขอกําหนดในมาตรฐานฉบับนี้ สําหรับเอกสารอางอิงท่ีมีการระบุ

วันท่ี หากภายหลังมีการแกไข (ยกเวนกรณีมีเนื้อหาท่ีผิดพลาด) หรือมีฉบับปรับปรุงจะไมนํามาปรับใชกับ

มาตรฐานฉบับนี้ อยางไรก็ตาม เห็นควรใหทุกฝายพิจารณาและบรรลุขอตกลงรวมกันวาจะสามารถใช

เอกสารอางอิงท่ีมีการปรับปรุงลาสุดเหลานี้ไดหรือไมโดยยึดมาตรฐานฉบับนี้เปนพ้ืนฐาน  สําหรับเอกสารอางอิงท่ี

ไมมีการระบุวันท่ี เอกสารฉบับปรับปรุงลาสุดจะถูกนํามาใชในมาตรฐานฉบับนี้ 

GB ๑๓๕๐  ขาวเปลือก 

GB ๒๗๑๕  มาตรฐานสุขอนามัยในธัญพืช  

GB/T ๕๐๐๙.๓๖  วิธีวิเคราะหมาตรฐานสุขอนามัยในธัญพืช 

GB/T ๕๔๙๐ หลักเกณฑท่ัวไป เก่ียวกับการตรวจวิเคราะหสินคาธัญพืช พืชน้ํามันและไขมันจากพืช  

GB ๕๔๙๑  วิธีการตรวจวิเคราะห การสุมตรวจตัวอยางและการจําแนกประเภทของธัญพืชและพืชน้ํามัน  

GB/T ๕๔๙๒  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน  การตรวจสี กลิ่นและรสชาติของสินคาธัญพืชและ

พืชน้ํามัน 

GB/T ๕๔๙๓  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน การตรวจวิเคราะหลักษณะและสวนผสมของธัญพืช

และพืชน้ํามัน   

GB/T ๕๔๙๔  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน  การตรวจวิเคราะหสิ่งเจือปนและเมล็ดเสีย 

(Unsound Kernel) ในสินคาธัญพืชและพืชน้ํามัน 

GB/T ๕๔๙๖  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน วิธีตรวจวิเคราะหขาวเมล็ดเหลืองและเมล็ดท่ีรอยแตก  

GB/T ๕๔๙๗  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน  การตรวจวัดระดับความชื้น 

GB/T ๕๕๐๒  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน การตรวจระดับการสีของสินคาขาว 

GB/T ๕๕๐๓  การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน วิธีการตรวจขาวหัก 

GB ๕๗๔๙  มาตรฐานสุขอนามัยน้ําดื่ม  

GB ๗๗๑๘  กฎท่ัวไปวาดวยฉลากสินคาประเภทอาหารในบรรจุภัณฑ  

GB/T ๑๔๘๘๑ มาตรฐานสุขอนามัยท่ัวไปสําหรับผูประกอบการสินคาอาหาร 

๓ 



GB/T ๑๕๖๘๒ การตรวจวิเคราะหธัญพืชและพืชน้ํามัน วิธีการประเมินคุณภาพของขาวเปลือกและขาวสาร

ท่ีผานการหุงนึ่งโดยใชประสาทสัมผัส 

GB/T ๑๕๖๘๓ สินคาขาว การตรวจวัดปริมาณแปงในเมล็ดขาว  

GB/T ๑๗๑๐๙ การทําบรรจุภัณฑสําหรับการจําหนายสินคาธัญพืช 

GB/T ๑๗๘๙๑ ขาวเปลือกคุณภาพสูง 

๓. คําศัพทเทคนิคและคํานิยาม 

คําศัพทเทคนิคและคํานิยามตอไปนี้ นํามาใชในมาตรฐานฉบับนี้ 

๓.๑  ระดับการสีขาว Milling Degree 

 หมายถึงระดับของเยื่อหุมเมล็ดหรือผิวชั้นนอกท่ีเหลือติดอยูบนจมูกขาว เมล็ดขาวและรองเมล็ดขาว

หลังจากการสีขาวแลว การตรวจวัดใหทําการเปรียบเทียบกับตัวอยางมาตรฐานระดับการสีแปรรูปขาวท่ีรัฐบาล

กําหนด  การจัดทําตัวอยางมาตรฐานระดับการสีแปรรูปขาว ควรพิจารณาตามขอกําหนดตอไปนี้ 

 ชั้น ๑ : รองเมล็ดขาวไรผิวชั้นนอก หรือมีผิวติดเล็กนอย มีการขัดรําขาวและผิวเมล็ดขาวออก ระดับ

ความสะอาดบนผิวเมล็ดขาวมากกวารอยละ ๙๐ 

 ชั้น ๒ : มีผิวชั้นนอกติดท่ีรองเมล็ดขาว มีการขัดรําขาวและและผิวเมล็ดขาวออก ความสะอาดบนผิว

ขาวมากกวารอยละ ๘๕  

 ชั้น ๓ : มีผิวชั้นนอกติดท่ีรองเมล็ดขาว  สัดสวนของเมล็ดขาวท่ีมีผิวขาวติดอยูไมเกินรอยละ ๒๐ ตอง

มากกวารอยละ ๘๐ ของจํานวนขาวท้ังหมด 

 ชั้น ๔ : มีผิวชั้นนอกติดท่ีรองเมล็ดขาว  สัดสวนของเมล็ดขาวท่ีมีผิวขาวติดอยูไมเกินหนึ่งในสาม ตอง

มากกวารอยละ ๗๕ ของจํานวนขาวท้ังหมด 

๓.๒  ขาวเมล็ดเสีย Unsound Kernel 

ครอบคลุมเมล็ดขาวท่ียังคงมีคุณสมบัติเพ่ือการบริโภค ดังนี้ 

ขาวเมล็ดออน : เมล็ดขาวไมเต็ม เมล็ดขาวมีลักษณะเปนแปง 

ขาวติดแมลง :  เมล็ดขาวท่ีถูกแมลงกัดกิน 

ขาวติดโรค :  เมล็ดขาวท่ีผิวเมล็ดขาวท่ีมีรองรอยการติดโรค 

ขาวข้ึนรา :  เมล็ดขาวท่ีผิวเมล็ดมีรองรอยของเชื้อรา 

ขาวกลอง :  เมล็ดขาวท่ีมีผิวดานนอกของขาว (รํา) ติดอยู  

๓.๓  รํา Rice bran power 

 เศษขาวท่ีไดจากการรอนขาวผานตะแกรงท่ีรูตะแกรงมีขนาดเสนผาศูนยกลางอยูท่ี ๑ มม. รวมท้ังเศษ

แปงท่ีติดอยูท่ีตะแกรง 

๓.๔  วัตถุอ่ืน Foreign matter 

       สิ่งท่ีนอกเหนือจากเมล็ดขาว เชน รํา แรธาตุ เมล็ดพันธุพืช เมล็ดขาวเปลือก เปนตน  

๓.๕  ขาวเต็มเมล็ด Whole kernel 

       ขาวเต็มเมล็ดท่ีไมไดรับความเสียหายใดๆ ยกเวนจมูกขาว 

๔ 



๓.๖  ความยาวเฉลี่ย Average length 

           คาเฉลี่ยเลขคณิตของความยาวท่ีไดจากการวัดเมล็ดขาวตัวอยาง 

๓.๗  ขาวหัก Broken kernel 

 เมล็ดขาวท่ีไมสมบูรณท่ีไมหลุดจากตะแกรงท่ีมีเสนผาศูนยกลางของรู ๑ มม. มีความยาวนอยกวา ๓ 

ใน ๔ สวนของความยาวโดยเฉลี่ยของตัวอยางเมล็ดขาว 

๓.๘  ปลายขาวซีวัน Small broken kernel 

 เมล็ดขาวท่ีไมสมบูรณท่ีหลุดผานตะแกรงท่ีมีเสนผานศูนยกลางรู ๒ มม. แตไมหลุดจากตะแกรงท่ีมี

เสนผานศูนยกลางรู ๑ มม. 

๓.๙  ขาวเมล็ดเหลือง Yellow-colored kernel 

 เมล็ดขาวท่ีมีแตกตางจากขาวเมล็ดอ่ืนอยางเห็นไดชัด เนื้อของเมล็ดขาวเปนสีเหลือง 

๓.๑๐ ขาวเมล็ดยาว Milled long-grain nonglutinous rice 

 ขาวท่ีไมใชสายพันธุขาวเหนียว ลักษณะของเมล็ดขาวเปนทรงวงรียาวหรือทรงยาว 

๓.๑๑ ขาวเมล็ดสั้น Milled medium to short-grain nonglutinous rice 

ขาวท่ีไมใชสายพันธุขาวเหนียว ลักษณะของเมล็ดขาวเปนทรงวงรี 

๓.๑๒ ขาวเหนียว Waxy rice 

  เปนขาวท่ีมาจากขาวเปลือกสายพันธุขาวเหนียว และมีการแบงออกเปนสองชนิด 

  ขาวเหนียวเมล็ดยาว Long-grain glutinous rice เปนขาวท่ีมาจากขาวเปลือกสายพันธุขาวเหนียว

เมล็ดยาว ลักษณะรูปวงรียาวหรือรูปทรงยาว สีนม ไมโปรงแสง และบางสายพันธุมีลักษณะก่ึงโปรงแสง ความ

เหนียวสูง 

  ขาวเหนียวเมล็ดสั้น Round-grain glutinous rice เปนขาวท่ีมาจากขาวเปลือกสายพันธุขาวเหนียว

เมล็ดสั้น เมล็ดขาวดังกลาวโดยท่ัวไปแลวจะมีลักษณะรูปวงรี สีนม ไมโปรงแสง และมีบางสายพันธุมีลักษณะก่ึง

โปรงแสง ความเหนียวสูง 

๓.๑๓ อัตราขาวเมล็ดทองไข Chalky kernel percentage 

 ขาวเมล็ดทองไข หมายถึง เมล็ดขาวท่ีมีเนื้อขาวท่ีเปนสีขาว (ดานบน กลาง ลางของเมล็ดขาว) มี

ลักษณะท่ีไมโปรงแสง อัตราขาวเมล็ดทองไข หมายถึง รอยละของจํานวนเมล็ดขาวทองไขในตัวอยางขาว 

๓.๑๔ คาการตรวจประเมินรสชาติขาว Taste evaluated value 

คาการตรวจประเมินกลิ่น สี ลักษณะภายนอกและรสชาติของขาวสารท่ีผานการหุง 

๓.๑๕ ปริมาณแปงอะไมโลส Amylose content 

รอยละของปริมาณแปงอะไมโลสในกลุมขาวตัวอยาง 

๓.๑๖ ขาวชนิดอ่ืนท่ีปะปน Other Kind Rice Kernel 

เมล็ดขาวชนิดอ่ืนท่ีปะปนอยูในขาวในแตละล็อต 

๓.๑๗ สีและกลิ่น Color, Odour 

สี ความเงาและกลิ่นโดยรวมของขาวในแตละล็อต 

๕ 



๔. การจําแนกประเภท 

 จําแนกขาวตามรูปลักษณะเปนสามประเภทหลัก คือ ขาวเมล็ดยาว ขาวเมล็ดสั้นและขาวเหนียว โดยขาว

เหนียวสามารถจําแนกเปนขาวเหนียวเมล็ดยาวและขาวเหนียวเมล็ดสั้น 

 จําแนกขาวตามคุณภาพท่ีใชบริโภคไดเปน ขาว และขาวคุณภาพสูง 

๕. ขอกําหนดดานคุณภาพ 

๕.๑ ตัวชีว้ัดคุณภาพ 

๕.๑.๑ ตัวชี้วัดคุณภาพขาวปรากฎตามตารางท่ี ๑ ซ่ึงไดกําหนดระดับการสีขาว ขาวหักรวมท้ังปลายขาว

ซีวัน ขาวเมล็ดเสีย และปริมาณสูงสุดของวัตถุอ่ืนในขาวเปนตัวชี้วัดคุณภาพขาว 

 

ตาราง ๑. ตัวช้ีวัดคุณภาพของขาว 
ชนิด ขาวเมล็ดยาว ขาวเมล็ดสั้น ขาวเหนียวเมล็ดยาว ขาวเหนียวเมล็ดสั้น 

ชั้นคุณภาพ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๔ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๔ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ 

ระดับการสีขาว การตรวจสอบตามมาตรฐานโดยการเทียบระดับความสะอาดบนเมลด็ขาวตัวอยาง 

ขาวหัก จํานวนสุทธิ  
/ % <= 

๑๕.๐ ๒๐.๐ ๒๕.๐ ๓๐.๐ ๗.๕ ๑๐.๐ ๑๒.๕ ๑๕.๐ ๑๕.๐ ๒๐.๐ ๒๕.๐ ๗.๕ ๑๐.๐ ๑๒.๕ 

ปลายขาวซีวัน 
/ % <= 

๑.๐ ๑.๕ ๒.๐ ๒.๕ ๐.๕ ๑.๐ ๑.๕ ๒.๐ ๑.๕ ๒.๐ ๒.๕ ๐.๘ ๑.๕ ๒.๓ 

ขาวเมล็ดเสีย / % <= ๓.๐ ๔.๐ ๖.๐ ๓.๐ ๔.๐ ๖.๐ ๓.๐ ๔.๐ ๖.๐ ๓.๐ ๔.๐ ๖.๐ 

ปริมาณ
สูงสุดของ
วัตถุอ่ืน 

 

จํานวนรวม  
/ % <= 

๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๔ ๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๔ ๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๒๕ ๐.๓ 

รํา / % <= ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ 

แรธาตุ  
/ % <= 

๐.๐๒ 

เมล็ดพันธุพืช
อ่ืนๆ (เมล็ด/
กิโลกรัม) <= 

๓ ๕ ๗ ๓ ๕ ๗ ๓ ๕ ๓ ๕ 

เมล็ดขาวเปลือก
(เมล็ด/กิโลกรัม) 

<= 

๔ ๖ ๘ ๔ ๖ ๘ ๔ ๖ ๔ ๖ 

ความชื้น  / % <= ๑๔.๕ ๑๕.๕ ๑๔.๕ ๑๕.๕ 

ขาวเมล็ดเหลือง / % <= ๑.๐ 

การปะปนขาวชนิดอ่ืน / % 
<= 

๕.๐ 

สีและกลิ่น ไมมสีีหรือกลิ่นท่ีผิดปกต ิ

 

๕.๑.๒ ตัวชี้วัดคุณภาพขาวคุณภาพสูงปรากฎตามตารางท่ี ๒ โดยขาวเมล็ดยาวคุณภาพสูงและขาวเมล็ด

สั้นคุณภาพสูงใชระดับการสีของขาว ขาวหักและปลายขาวซีวัน ขาวเมล็ดเสีย อัตราขาวเมล็ดทองไข คาการ

ตรวจวัดรสชาติขาว และปริมาณสูงสุดของวัตถุอ่ืนในขาวเปนตัวชี้วัดคุณภาพ  สําหรับขาวเหนียวเมล็ดยาว

๖ 



คุณภาพสูงและขาวเหนียวเมล็ดสั้นคุณภาพสูง ใชระดับการสีขาว ขาวหักและปลายขาว ขาวเมล็ดเสีย และ

ปริมาณสูงสุดวัตถุอ่ืนในขาวเปนตัวชี้วัดคุณภาพ 

 
ตาราง ๒. ตัวช้ีวัดคุณภาพของขาวคุณภาพสูง 

ชนิด ขาวเมล็ดยาว ขาวเมล็ดสั้น ขาวเหนียวเมล็ดยาว ขาวเหนียวเมล็ดสั้น 
ชั้นคุณภาพ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ ช้ัน ๑ ช้ัน ๒ ช้ัน ๓ 

ระดับการสีขาว การตรวจสอบตามมาตรฐานโดยการเทียบระดับความสะอาดบนเมลด็ขาวตัวอยาง 

ขาวหัก จํานวนสุทธิ / % 
<= 

๕.๐ ๑๐.๐ ๑๕.๐ ๒.๕ ๕.๐ ๗.๕ ๕.๐ ๑๐.๐ ๑๕.๐ ๒.๕ ๕.๐ ๗.๕ 

ปลายขาวซีวัน / % 
<= 

๐.๒ ๐.๕ ๑.๐ ๐.๑ ๐.๓ ๐.๕ ๐.๕ ๑.๐ ๑.๕ ๐.๒ ๐.๕ ๐.๘ 

ขาวเมล็ดเสีย / % <= ๓.๐ ๔.๐ ๓.๐ ๔.๐ ๓.๐ ๔.๐ ๓.๐ ๔.๐ 

ขาวเมล็ดทองไข / % ๑๐.๐ ๒๐.๐ ๓๐.๐ ๑๐.๐ ๒๐.๐ ๓๐.๐ - - - - - - 

คาการตรวจวัดรสชาติของขาว / 
คะแนน >= 

๙๐ ๘๐ ๗๐ ๙๐ ๘๐ ๗๐ ๗๕ 

ปริมาณแปงอะไมโลส (แหง) 
/ % 

๑๔-๒๔ ๑๔-๒๐ =<๒ 

ปริมาณ
สูงสุด

ของวัตถุ
อ่ืน 

จํานวนสุทธิ / % <= ๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๒๕ ๐.๓ ๐.๒๕ ๐.๓ 

รํา / %  <= ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ ๐.๑๕ ๐.๒ 

แรธาตุ / % <= ๐.๐๒ 

เมล็ดพันธุพืชอ่ืนๆ 
(เมล็ด/กิโลกรัม) <= 

๓ ๕ ๓ ๕ ๓ ๕ ๓ ๕ 

เมล็ดขาวเปลือก 
(เมล็ด/กิโลกรัม) <= 

๔ ๖ ๔ ๖ ๔ ๖ ๔ ๖ 

ความชื้น/ % <= ๑๔.๕ ๑๕.๕ ๑๔.๕ ๑๕.๕ 

ขาวเมล็ดเหลือง/ 
% <= 

๑.๐ 

การปะปนขาวชนิดอ่ืน / % <= ๕.๐ 

สีและกลิ่น ไมมสีีหรือกลิ่นท่ีผิดปกต ิ

 

๕.๒ มาตรฐานสุขอนามัย 

๕.๒.๑ ตัวชี้วัดดานสุขอนามัยและการตรวจวิเคราะหใหดําเนินการโดยยึดมาตรฐาน GB 2715 และ

ขอกําหนดอ่ืนท่ีเก่ียวของของจีน 

๕.๒.๒ การตรวจสุขอนามัยพืชใหยึดมาตรฐานท่ีเก่ียวของและขอกําหนดท่ีเก่ียวของของจีน 

๕.๓ ขอกําหนดดานสุขอนามัยในกระบวนการผลิตและการแปรรูปขาว 

๕.๓.๑ วัตถุดิบตองเปนไปตามกับขอกําหนดในมาตรฐาน GB ๑๓๕๐ และ GB/T ๑๗๘๙๑ 

๕.๓.๒ กระบวนการผลิตตองเปนไปตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB ๑๔๘๘๑ 

๕.๓.๓ ในกระบวนการผลิต นอกจากน้ําท่ีเปนไปตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB ๕๗๔๙ แลว หามเจือ

ปนสิ่งอ่ืนใด 

๖. วิธีการตรวจวิเคราะห 
๗ 



๖.๑ การตรวจวิเคราะหดวยประสาทสัมผัส : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๐๐๙.๓๖ 

๖.๒ การตรวจวิเคราะหสีและกลิ่น : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๔๙๒ 

๖.๓ การตรวจวิเคราะหการปะปนของขาวชนิดอ่ืน : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T 

๕๔๙๓ 

๖.๔ การตรวจวิเคราะหวัตถุอ่ืน ขาวเมล็ดเสีย : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๔๙๔  

๖.๕ การตรวจวิเคราะหขาวเมล็ดเหลือง : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๔๙๖ 

๖.๖ การตรวจวิเคราะหระดับความชื้นในขาว : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๔๙๗ 

๖.๗ การตรวจวิเคราะหระดับการสีของขาว : ใหดําเนินการตามขอกําหนดใน GB/T ๕๕๐๒ 

๖.๘ การตรวจวิเคราะหวัดคาเฉลี่ยความยาวของเมล็ดขาว : วัดโดยการสุมตัวอยางขาวท่ีมีเมล็ดสมบูรณ 

๑๐ เมล็ด วางบนพ้ืนผิวท่ีเปนสีดํา เรียงเมล็ดขาวตอกันชิดกับไมบรรทัด อานคาความยาวรวม การวัดสองครั้งมี

ความคลาดเคลื่อนไดไมเกิน ๐.๕ มม. จากนั้นนํามาหาคาเฉลี่ย จะไดคาเฉลี่ยความยาวของเมล็ดขาว  

๖.๙ การตรวจวิเคราะหขาวหัก : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๕๕๐๓ 

๖.๑๐ การตรวจวิเคราะหคาการตรวจประเมินรสชาติขาว : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T 

๑๕๖๘๒ 

๖.๑๑ การตรวจวิเคราะหปริมาณแปงอะไมโลส : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๑๕๖๘๓ 

๖.๑๒ การตรวจวิเคราะหอัตราขาวเมล็ดทองไข : ใหดําเนินการตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๑๗๘๙๑ 

๗. กฎเกณฑการตรวจวิเคราะห 

๗.๑ การสุมตัวอยาง การแบงตัวอยาง : ดําเนินการตามมาตรฐาน GB ๕๔๙๑ 

๗.๒ กฎเกณฑท่ัวไปในการตรวจวิเคราะห : ดําเนินการตามมาตรฐาน GB/T ๕๔๙๐ 

๗.๓ การจัดล็อตสินคา : ใหสินคาท่ีแปรรูปโดยใชวัตถุดิบ เทคนิค อุปกรณและครั้งท่ีผลิตเดียวกันเปนสินคา

ล็อตเดียวกัน  

๗.๔ การตรวจสอบสินคากอนออกจากโรงงาน : ใหตรวจวิเคราะหตามรายการท่ีกําหนดใน ขอ ๕.๑ 

๗.๕ หลักเกณฑการวินิจฉัย 

๗.๕.๑ สินคาใดท่ีไมไดเปนไปตามมาตรฐาน GB ๒๗๑๕ และขอกําหนดท่ีเก่ียวของกับการตรวจ

สุขอนามัยและสุขอนามัยพืชของจีน ใหถือวาเปนสินคาท่ีไมสามารถบริโภคได 

๗.๕.๒ ขาวท่ีมีตัวชี้วัดชั้นคุณภาพตัวใดตัวหนึ่งต่ํากวาขอกําหนดในชั้นคุณภาพนั้นๆ จะถูกลดชั้น

คุณภาพลงใหสอดคลองกับความเปนจริง และหากมีคาตํ่ากวาตัวชี้วัดชั้นคุณภาพชั้นต่ําสุด จะถือวาเปนสินคา

ไมไดมาตรฐาน (ตกเกรด)  และหากมีตัวชี้วัดอ่ืนไมเปนไปตามตารางท่ี ๑. ใหถือวาเปนสินคาไมไดมาตรฐาน  (ตก

เกรด) 

๗.๕.๓ ขาวคุณภาพสูงท่ีมีตัวชี้วัดชั้นคุณภาพตัวใดตัวหนึ่งต่ํากวาขอกําหนดในชั้นคุณภาพนั้นๆ จะถูก

ลดชั้นคุณภาพลง  หากมีคาต่ํากวาตัวชี้วัดคุณภาพชั้นต่ําสุด ใหใชตารางท่ี ๑. เปนเกณฑกําหนดมาตรฐาน และ

หากมีตัวชี้วัดอ่ืนไมเปนไปตามขอกําหนดในตารางท่ี ๒.  ใหถือวาเปนสินคาไมไดมาตรฐาน  (ตกเกรด) 

๗.๕.๔ หากสุมตรวจสินคาตัวอยางครั้งแรกไมไดมาตรฐาน สามารถสุมตรวจตัวอยางไดอีกครั้งโดยเพ่ิม

ปริมาณเปนสองเทา และใหใชผลการตรวจครั้งท่ีสองเปนขอสรุป 

๘ 



๘. บรรจุภัณฑและฉลากสินคา 

๘.๑ บรรจุภณัฑ 

๘.๑.๑ บรรจุภัณฑตองเปนไปตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB/T ๑๗๑๐๙ และขอกําหนดดาน

สุขอนามัย 

๘.๑.๒ หากใชบรรจุภัณฑประเภทถุง ถุงท่ีใชบรรจุตองมีความแข็งแรงทนทาน มีการปดผนึกปากถุงและ

ขอบถุงอยางแนนหนา 

๘.๒ ฉลากสินคา 

๘.๒.๑ การระบุขอความบนฉลากสินคาของบรรจุภัณฑขาว ตองเปนไปตามขอกําหนดในมาตรฐาน GB 

๗๗๑๘ 

๘.๒.๒ การระบุน้ําหนักสุทธิ ตองคํานึงถึงคุณภาพตามระดับความชื้นสูงสุดท่ีมีไดในสินคานั้น 

๘.๒.๓ สินคาขาวท่ีใชมาตรฐานฉบับนี้ จะตองระบุชื่อและชั้นคุณภาพตามขอกําหนดในมาตรฐานฉบับนี ้

๙. การจัดเก็บและการขนสง 

๙.๑ สินคาขาวบรรจุถุงจะตองจัดเก็บไวในโกดังท่ีไดมาตรฐานความสะอาด แหง กันฝน กันชื้น กันแมลง กัน

หนู ไรกลิ่นผิดปกติ ปลอดสารพิษและปราศจากความชื้นเปน หามเก็บปะปนกับวัตถุมีพิษ/วัตถุอันตรายหรือวัตถุ

ท่ีมีความชื้นสูง 

๙.๒ ตองใชเครื่องมือ/อุปกรณการขนสงและ Container ท่ีเปนไปตามมาตรฐานสุขอนามัยในการขนสง

สินคาขาว ระหวางการขนสงตองระวังไมใหเปยกฝนและถูกปนเปอนมลพิษ 

๙.๓ ภายใตอุณหภูมิปกติ สินคาตองสามารถเก็บไวไดไมต่ํากวา ๓ เดือนโดยคงคุณภาพเดิม 

  

****************************** 

 

 

ยกรางโดย     สํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตร ณ กรุงปกก่ิง 

แปลเพ่ิมเติมและตรวจทานโดย  สํานักงานพาณิชยในตางประเทศ ณ กรุงปกก่ิง 

๙ 


